%S MENU SOUPER éo

3 OPTIONS POUR SUBLIMER VOTRE REPAS

TABLE D'HOTE 3 SERVICES 40%
OU INCLUS DANS LE FORFAIT HEBERGEMENT

CHOISISSEZ 1 ENTREE, 1 PLAT ET 1 DESSERT
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TABLE D'HOTE 4 SERVICES 65%
+ 5% SUR VOTRE FORFAIT HEBERGEN\ENT

POUR DEBUTER VOTRE REPAS AJOUTEZ UN AMUSE-BOUCHE, AU CHOIX:
SOUPE DU JOUR OU SALADE
PUIS CHOISISSEZ 1ENTREE, 1 PLAT ET 1 DESSERT

VEUILLEZ PRETER ATTENTION AUX + CHARGES EN SUPPLEMENT DE LA TABLE D'HOTE
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A LA CARTE

PRIX INDIQUES DANS LA COLONNE DE DROITE

_MERCI DE NOUS INDIQUER TOUTE ALLERGIE OU INTOLERANCE AU MOMENT DE LA COMMANDE-
NOUS PRENONS TRES AU SERIEUX LES ALLERGIES ET INTOLERANCES ALIMENTAIRES.
BIEN QUE NOUS NE PUISSIONS GARANTIR LABSENCE COMPLETE D’ALLERGENES, NOTRE
EQUIPE S'ENGAGE A FAIRE PREUVE DE LA PLUS GRANDE VIGILANCE AFIN D’ADAPTER VOTRE
EXPERIENCE EN TOUTE SECURITE.

CHEF: CHRISTOPHER GROLEAU SOUS-CHEF: ARMAND MELLIER




MENU SOUPER ’g

Panier de pains blancs et multigrains pour =
2 personnes +4$ |

LES ENTREES

CESAR DU GREG
feuilles de romaine, vinaigrette césar et parmesan, fromage feta, oignons marinés,
copeaux de bacon, cépres, croltons et huile de romarin

(EXTRA PORC EFFILOCHE BBQ POUR 4§)

ILE FLOTTANTE FORESTIERE A LA TRUFFE
(AVEC CHAMPIGNONS DE LA FERME MYCEP A GRANBY)
velouté de céleri-rave, blanc en neige, sauce créme a la truffe, champignons poélés et
amandes torréfiées

CARPACCIO DE MAGRET DE CANARD
confit d'oignons rouges au balsamique, pralin de noisette et son huile, vinaigrette a la
mire et son coulis, graines de moutarde marinées, jeunes pousses croquantes, figues
fraiches et crostini

SAUMON FUME MAISON FACON ASIATIQUE
- option végétalienne avec tofu fumé maison-
saumon mariné au soya et fumé, tranches fines de concombre, edamames, quenelle de riz
collant, feves germées et oignons marinés, bouillon léger teriyaki, sésame et croustillant
au nori

VELOUTE DE BISQUE DE HOMARD
créme montée & la ciboulette, crostini de foccacia,
“ezme”(compote de tomates, poivrons, mélasse de grenade et sumac)

CAROTTES AUX DELICES DU LIBAN
carottes Nantaises réties au miel de lavande, labneh au citren confit et cumin, crumble de
pain d'épices, menthe fraiche, graines de sarrasin croustillantes et huile d’olive

RAVIOLIS FACONNES A LA MAIN
raviolis de porc braisé, sauce cacio e pepe, courge butternut rétie, flocons de parmesan
et mais soufflé caramélisé

PLATEAU DE CHARCUTERIES ET TERRINES

de chez Stefan Frick & Lacolle, garnitures et focaccia
POUR 2 PERSONNES 200 GR

CHEF: CHRISTOPHER GROLEAU SOUS-CHEF: ARMAND MELLIER
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EXTRA PRIX

LES PRINCIPAUX TABLE  CARTE
D'HOTE

ay

CREATIONS DU CHEF

SPECIALITE DU BOUCHER 88
Création selon l'inspiration du Chet
COTE DE PORC ROYALE GRILLEE (300GR) £ 40
servie sur gnocchis poélés, épinards, créme de gorgonzola, chutney de
poires et graines de moutarde, concassé de noix salées EI:I
DE LA TERRE
sélectionnez une sauce et un uccompagnemenf*
VOLAILLE DU MOMENT* 33
cuisson & basse température
ECHINE DE PORC BRAISEE* 32
échine de pore, rub au café, fumée et braisée
LAPIN A LA MOUTARDE +6 38
velouté moutarde a I'ancienne, cuisson a basse température
JARRET D’AGNEAU +5 37
sauce Pomodoro infusée & la cannelle
33

JOUE DE B(EUF BRAISEE*

14h, cuisson a basse température
CHOIX D'UN ACCOMPAGNEMENT
double portion de légumes du moment

ou

mousseline de pommes de terre au romarin et noix de muscade
ou

mac&cheese + 4% en accompagnement / +6% en extra

ou

pommes de terre douces rissolées, créme, truffe et noix concassées +4% en accompagnement / +63$ en extra

CHOIX D'UNE SAUCE

vin rouge / poivre / vierge aux herbes folles / fomates Pomodoro

GOURMANDISES A AJOUTER A VOTRE PLAT PRINCIPALE
sauce au choix 3%, parmesan rapé 33, bacon 5%, poélée de champignons de la ferme
‘Mycep’ & Granby 8%, crevettes tigrées (3) 10$, saumon fumé 73, joue de boeuf 12$
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EXTRA PRIX

LES PRINCIPAUX TABLE  CARTE

D'HOTE

D E LA MER

LONGE DE POISSON BLANC POELEE 33
-selon arrivage-
tombée d'épinards, courge Butternut rétie, créme de noix de coco au citron
confit, chutney de poires et graines de moutarde, vierge tomates, citron et basilic

FRUITS DE MER ET SON RISOTTO A LA BISQUE +12 45
- [ruits de mer selon arrivage-
bisque de homard, ratatouille d'automne, tomates séchées, mousse de chévre,
copeaux de parmesan et chips de khale

VEGETARIEN

PATES FRAICHES SIGNATURE TERIYAKI 33

champignons de la ferme Mycep a Granby, sésame, copeaux d'ail, cignons verts,
gingembre, bouillon de mais et teriyaki, éclats d'arachides

VEGAN

RAGOUT DE LENTILLES A L'INDIENNE 32
lentilles Beluga fagon tikka masala, variations de légumes de saison, graines de
sarrasin croustillantes, huile au romarin et chips de khale

(EXTRA CUBE DE TOFU FUME MAISON POUR 3$)

GOURMANDISES A AJOUTER A VOTRE PLAT PRINCIPALE

sauce au choix 3%, parmesan rapé 3%, bacon 5%, poélée de champignons de
la ferme ‘Mycep’ & Granby 8%, crevettes tigrées (3) 10$, saumon fumé 73, joue
de boeuf 12%
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EXTRA PRIX

LES DESSERTS & CAFE, INFUSION

D'HOTE
GATEAU AU FROMAGE i H
garni de pommes, pacanes et caramel
CREME BRULEE CARAMEL BEURRE SALE 12
servi avec popcorn caramélisé et petits fruits
BRIOCHE GOURMANDE A LA CANNELLE +3 14

brioche & la cannelle tiéde, caramel épicé d'automne, accompagné de son
gelato vanille et lavande

PANNA COTTA A LA VANILLE 1=
sorbet au sapin baumier, compotée de canneberges, croquant bicolore et
petits fruits

DESSERT DE NOS PRAIRIES +3 14
gateau au miel, mousse au chévre frais, poire pochée, pralin de noisette et
tuile "honeycomb”

MOUSSE DE CHOCOLAT ET SAVEUR D’ORANGE 12
- vegan el sans gluten-
coeur de gelato & l'orange et lait de coco, petits biscuits choco-coco,
crémeux et garniture d'oranges confites

CREATION DE NOTRE PATISSIERE : GWENAELLE CLAIN
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LES FROMAGES

EN REMPLACEMENT DE VOTRE DESSERT

ASSIETTE DE FROMAGE DU QUEBEC +8 24
3 variétés de fromage (160gr) de la fromagerie
Kaiser & Noyan

Demandez a votre serveur sa suggestion pour un café, digestif, Porto, Scotch, Cognac...$$

LES BREUVAGES

CAFES THE NAO
58
Café¢ filtre Virgin Hill de Knowllon Biologique & Equilable
S
A Assam pistaché
Café alcoolisé - Earl Grev a la Russe

Brésilien, Espagnol, Baileys, Quéhécois o

8% Biscuitini

i i Paradis floral au fruits de la passion
Espresso Forte. Espresso Macchiato, Ristretto. Espresso

Luongo, Decaffeinato Darjeeling Singtom

3.508 White Monkey
Lalle Macchialo, Cappuccino, Doppio Portugaise
Espresso Forte, Calfé Moca, Milky Oolong
4.508 \




