
G R E G  B I S T R O & B A R

B R U N C H  D U  D I M A N C H E  S E R V I  D E  9 H  À  1 4 H  
3 0 $  P A R  P E R S O N N E  O U  I N C L U S  D A N S  V O T R E  F O R F A I T  H É B E R G E M E N T

A S S I E T T E  C O N T I N E N T A L E  À  P A R T A G E R  
A s s o r t i m e n t  d e  c h a rc u t e r i e s ,  C re t o n s  M a i s o n ,  C h e d d a r,  B r i e ,

F ro m a g e  à  l a  C rè m e ,  S a u m o n  f u m é  s u r  c ro û t o n s  d e  p a i n  d ’é p i c e s ,
S a u c i s s e s  a u  s i ro p  d ’é r a b l e ,  Va r i a t i o n  d e  M i n i  Q u i c h e s ,  S a l a d e  Va r i é e s ,

C a s s e ro l e  d e  l é g u m e s ,  R o u l a d e s  d e  p a i n  d o ré ,  Vi e n n o i s e r i e s ,
F r u i t s  f r a i s  t r a n c h é s ,  R ô t i e s  s u r  d e m a n d e  e t  s e s  c o n f i t u re s

 B U F F E T  D E S S E R T S
Q u a t re - Q u a r t ,  M i n i  B ro w n i e s , M i n i  M u f f i n s ,  S a l a d e  d e  F r u i t s ,

G o u r m a n d i s e s  C ré a t i o n  d u  Mo m e n t

Tous les plats sont accompagnés de tomates, jus et infusions

B r u n c h  D o m i n i c a l

S U N D A Y  B R U N C H  S E R V E D  F R O M  9 A M  T O  2 P M  
3 0 $  P E R  P E R S O N  O R  I N C L U D E D  W I T H  Y O U R  R O O M  M E A L  P A C K A G E

All dishes are served with tomatoes, juice, and infusions.

C O N T I N E N T A L E  P L A T E  T O  S H A R E  
A s s o r t e d  C o l d  C u t s ,  Ho u s e - M a d e  C re t o n s ,  C h e d d a r,  B r i e ,  C re a m  C h e e s e ,

 S m o ke d  S a l m o n  o n  G i n g e rb re a d  C ro s t i n i ,
 M a p l e - G l a z e d  S a u s a g e s ,  A s s o r t e d  M i n i  Q u i c h e s ,  S e l e c t i o n  o f  F re s h  S a l a d s ,

 S e a s o n a l  Ve g e t a b l e  C a s s e ro l e ,  F re n c h  To a s t  R o l l s ,  F re s h l y  B a ke d  Vi e n n o i s e r i e s ,
 S l i c e d  F re s h  F r u i t ,  To a s t  o n  R e q u e s t  a n d  Ho m e m a d e  P re s e r v e s

 D E S S E R T S  B U F F E T
P o u n d  C a ke ,  M i n i  B ro w n i e s ,  M i n i  M u f f i n s ,  F re s h  F r u i t  S a l a d ,

Ho u s e - M a d e  T re a t s  o f  t h e  D a y  

S u n d a y  B r u n c h



** LA BALLE PERDUE / THE LOST BALL
2 oeufs au choix, crêpes (2) OU pain doré (1), 1 choix de viande, sirop d’érable pur 
et rôties.
2 eggs any style, thin pancakes (2) OR French toast (1), 1 choice of meat, maple sirup and toast.

LE DÉPART DES ROUGES / RED DEPARTURE
Yogourt, céréales muesli, bagel, fromage à la crème, tomates et laitue.
Yogourt, muesli, bagel, cream cheese, tomatoes and lettuce.

BOOGIE / BOOGIE
Crêpes fines (2) ET pain doré (1), 1 choix de viande et sirop d’érable pur.
Thin pancakes (2) AND French toast (1), 1 choice of meat and maple sirup.

A C C O M PA G N E M E N T S  E N  S U P P L E M E N T S
B a c o n  f u m é                     
Fê v e s  a u  l a rd
O e u f  ( 1 )

4 . 0 0
4 . 5 0
2 . 0 0

S a u c i s s e s  ( 2 )
J a m b o n  ( 2 )
R ô t i e s  ( 2 )

3 . 5 0
3 . 5 0
3 . 5 0

B a g e l                                 
P o m m e s  d e  t e r r e  r i s s o l é e s

3 . 5 0
3 . 5 0

* * c e s  p l a t s
s o n t

a c c o m p a g n é s
d e  

p o m m e s  d e
t e r re  

r i s s o l é e s  

MENU ENFANT 15$ - JUSQU’A 10ANS
KID’S MENU 15$ - UP TO 10 YEARS OLD

** LE PUTTER / PUTTER
1 oeuf au choix, 1 choix de viande et rôties.

1 egg any style, 1 choice of meat and toast.

LA FAUSSE DES SABLES / SAND BUNKER 
Crêpes fines (2) OU pain doré (1) avec sirop d’érable pur.

Thin pancakes (2) OR French toast (1) with maple sirup.

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS / CHOICE OF ACCOMPANIEMENT:

champignons, oignons / mushrooms, onions
boeuf braisé, légumes racines / braised beef, root vegetables

jambon, oignons, poivrons rôtis / ham, onions and peppers
saumon, poireaux, épinards +5 / salmon, leek and spinash +5

* * L E  T R O U  D ’ U N  C O U P /  H O L E  I N  O N E                                
1  œ u f  a u  c h o i x ,  1  c h o i x  d e  v i a n d e  e t  rô t i e s .
1 e g g  a n y  s t y l e ,  1  c h o i c e  o f  m e a t  a n d  t o a s t .

* * PA R  3  /  F O R  3
2  o e u f  a u  c h o i x ,  3  v i a n d e s ,  fè v e s  a u  l a rd  e t  rô t i e s .
2  e g g s  a n y  s t y l e ,  3  m e a t s  a n d  t o a s t .

* * L E  B I R D I E  /  B I R DY
O e u f s  b é n é d i c t i n e ,  s e r v i  s u r  fe u i l l e t é ,  1  c h o i x  d ’a c c o m p a g n e m e n t ,  2  o e u f s  p o c h é s  
e t  n a p p é  d e  s a u c e  Ho l l a n d a i s e .
E g g s  b e n e d i c t e ,  s e r v e d  o n  p u f f  p a s t r y,  1  c h o i c e  o f  a c c o m p a n i e m e n t ,  2  p o a c c h e d  e g g s  
a n d  t o p p e d  w i t h  Ho l l a n d a i s e  s a u c e .

L’A L B AT R O S :  AL B AT R O S
P o u t i n e  d é j e u n e r,  p o m m e s  d e  t e r re  r i s s o l é e s ,  1  c h o i x  d ’a c c o m p a g n e m e n t ,  s a u c e  Ho l l a n d a i s e ,  1  o e u f  a u
c h o i x ,  f ro m a g e  s u i s s e  O U  c h e d d a r  e t  rô t i e s .
P o u t i n e  b re a k f a s t ,  p o t a t o e s ,  1  c h o i c e  o f  a c c o m p a n i e m e n t ,  Ho l l a n d a i s e  s a u c e ,  1  e g g  a y  s t y l e ,  S u i s s e  c h e e s e  O R
c h e d d a r  a n d  t o a s t .

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS / CHOICE OF ACCOMPANIEMENT:

champignons, oignons, fromage suisse / mushrooms, onions and Swiss cheese
boeuf braisé, légumes racines / braised beef, root vegetables

jambon, oignons, poivrons rôtis / ham, onions and peppers
saumon, poireaux, épinards +5 / salmon, leek and spinash +5

C h o i x  d e  v i a n d e :

B a c o n
o u

J a m b o n
o u

S a u c i s s e s


