
**LE TROU D’UN COUP/ HOLE IN ONE                                                               17$
1 œuf avec 1 choix de bacon OU  jambon OU  saucisses et rôties.
1 egg with 1 choice of bacon OR  ham OR  sausages and toast.

**PAR 3 / PAR 3                                                                                                  24$
2 œufs avec bacon, jambon ET saucisses, fèves au lard, cretons maison, et rôties.
2 eggs with bacon, ham AND sausages, beans, homemade cretons and toast.

**LE COUP D’APPROCHE / APPROACH SHOT                                                    20$
Quiche Lorraine, bacon, oignons, cheddar servie avec salade, tomates cerises et 
vinaigrette à l ’érable.
Quiche Lorraine, bacon, onions, cheddar served with mixed salad, cherry tomatoes and 
maple dressing.

**LE BIRDIE / BIRDY                                                                                          22$
Œufs bénédictine, servis sur mini-bagel avec 1 choix d’accompagnement, 
2 œufs pochés et sauce Hollandaise.
Eggs benedicte, served on mini bagel,  1  choice of accompaniement, 
2 poached eggs and Hollandaise sauce.

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS / CHOICES OF ACCOMPANIEMENTS:

1. Porc braisé rub au café et légumes du jardin
     Braised pork with coffee rub and garden vegetables

2. Champignons et oignons en persillade, brie
     Mushrooms and onions mixed with garlic & parsley, brie

3. Fromage à la crème, oignons, câpres et saumon fumé +4$ 
     Cream cheese, onions, capers and smoked salmon +4$

4. Jambon et épinards
     Ham and spinash

5. Méditerranéen: tomates séchées, épinards, chèvre et origan
     Mediterranean: sun-dried tomatoes, spinach, goat cheese and oregano

L’ALBATROS / ALBATROS                                                                                   22$
Cassolette de pommes de terre gratinée au cheddar servie avec 1 œuf et 
1 choix d’accompagnement.
Cheddar melted potato casserole served with 1 egg and 1 choice of accompaniement.

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS / CHOICES OF ACCOMPANIEMENTS:

1. Porc braisé rub au café et légumes du jardin
     Braised pork with coffee rub and garden vegetables

2. Champignons et oignons en persillade, brie
     Mushrooms and onions mixed with garlic & parsley, brie

3. Méditerranéen: tomates séchées, épinards, chèvre et origan
     Mediterranean: sun-dried tomatoes, spinach, goat cheese and oregano

* *CES  PLATS  SONT
ACCOMPAGNÉS  DE  
POMMES DE  TERRE  

R ISSOLÉES  

 M  E  N  U   D  É  J  E  U  N  E  R   S  E  M  A  I  N  E  
s e r v i  d e  7 h  à  1 0 h 4 5  d u  l u n d i  a u  s a m e d i

G R E G  B I S T R O & B A R

Tous les plats sont accompagnés de jus et infusions
P R I X  
A  L A

C A R T E

GRATINEZ  VOS
POMMES DE

TERRE
3$

AJOUTEZ  DE  LA
SAUCE

HOLLANDAISE
3$



**LE SANDWICH DU 9ÈME / THE 9TH HOLE SANDWICH                                                   21$       
Grilled cheese, porc braisé, oignons, cheddar, brie, pommes servie avec salade, tomates cerises et 
vinaigrette à l’érable.
Grilled cheese, braised pork, onions, cheddar, brie, apples served with mixed salad,
cherry tomatoes and maple dressing.

** LA BALLE PERDUE /  THE LOST BALL                                                                               21$
2 œufs avec 1 choix de bacon OU jambon OU saucisses, choix de 1 pain doré OU 1 pancake et 
sirop d’érable.
2 eggs with 1 choice of bacon OR ham OR sausages, choice of 1 french toast OR 1 pancake and 
maple sirup.

LE DÉPART DES ROUGES / RED DEPARTURE                                                                       20$
Yogourt, céréales, fruits, 1 muffin, 1 mini croissant et 1 mini chocolatine.
Yogourt, muesli, fruits, 1 muffin, 1 mini croissant, 1 mini chocolatine.

BOOGIE / BOOGIE                                                                                                                     21$
Pancakes (3) OU pain doré (3) avec 1 choix d’accompagnement.
Pancakes (3) OR French toast (3) with 1 choice of accompaniement.

CHOIX D’ACCOMPAGNEMENTS / CHOICES OF ACCOMPANIEMENTS:

1. Sirop d’érable
      Maple sirup

2. Fruits, crème anglaise et garniture fouettée
      Fruits, custard cream and whipped topping

3. Caramel, crumble au chocolat et garniture fouettée
      Caramel, chocolate crumble and whipped topping

A C C O M P A G N E M E N T S  E N  S U P P L E M E N T S
B a c o n  f u m é  ( 3 )                     
F ê v e s  a u  l a r d          
T o m a t e s
O e u f  ( 1 )
F r u i t s  f r a i s

4 . 0 0
4 . 5 0
2 . 5 0
2 . 0 0
3 . 0 0

S a u c i s s e s  ( 2 )
J a m b o n  ( 3 )
C r e t o n s  m a i s o n
R ô t i e s  ( 2 )

4 . 0 0
4 . 0 0
3 . 5 0
3 . 0 0

B a g e l
P o m m e s  d e  t e r r e  r i s s o l é e s
F r o m a g e  c h e d d a r
F r o m a g e  à  l a  c r è m e
S i r o p  d ’ é r a b l e  ( 3 o z )

3 . 5 0
3 . 5 0
3 . 5 0
3 . 0 0
4 . 0 0

* *CES  PLATS  SONT
ACCOMPAGNÉS  DE  
POMMES DE  TERRE  

R ISSOLÉES  

Menu enfants 10$ - jusque 10 ans 
Kid’s menu 10$ - up to 10 years old

** LE PUTTER / PUTTER
1 œuf avec 1 choix de bacon OU jambon OU saucisse et rôtie.
1 egg with 1 choice of bacon OR ham OR sausage and toast.

LA FAUSSE DES SABLES / SAND BUNKER
Pancake (1) OU pain doré (1) avec sirop d’érable.
Pancake (1) OR french toast (1) with maple sirup.

GRATINEZ  VOS
POMMES DE

TERRE
3$

2 mini chocolatines ou 2 mini croissants 4.00
Pancake (1) ou Pain doré (1) avec sirop d’érable 5.00

P R I X  
A  L A

C A R T E

G R E G  B I S T R O & B A R
 M  E  N  U   D  É  J  E  U  N  E  R   S  E  M  A  I  N  E  

s e r v i  d e  7 h  à  1 0 h 4 5  d u  l u n d i  a u  s a m e d i
Tous les plats sont accompagnés de jus et infusions

AJOUTEZ  DE
LA SAUCE

HOLLANDAISE
3$
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